
Traitafina
genuss leben



Traitafina AG
vielseitig und kundenorientiert

Wir leben Genuss und geben diesen an 
unsere Kunden und Partner weiter. Das 
zeigt sich, indem wir…

• Produktequalität als oberste Devise 
pflegen

• ökologische Technologien anwenden

• aktive Innovationstätigkeit betreiben

• ein umfassendes Leistungsangebot 
anbieten

• unsere Kunden fachgerecht beraten

Eine einwandfreie Produktqualität, 
moderne Produktionsmethoden ist 
uns wichtig. Dadurch bieten wir Ihnen 
genussvolle Produkte, eine individuelle 
und fachmännische Kundenberatung 
sowie eine zuverlässige Logistik an. Stets 
nach unserem Motto „genuss leben“.



Salate, 
Füllungen & 
Antipasti

Vegifina Fleisch

Dressings 
& Traiteur 
Saucen

Wurstwaren Geflügel

Convenience
Pfannenfertige 
Produkte

frisch/ TK
Küchenfertiges

Pasta della 
Nonna

Pasteten & 
Terrinen

Backwaren & 
Desserts

Sortimentsvielfalt:



Um die neuen Wege auch nach aussen 
aufzuzeigen, haben wir die Marke 

«Vegifina» auf den Markt gebracht. 
Sie steht für unsere Kompetenz auch 
im vegan-vegetarischen Convenience 

Bereich. Die Akzeptanz in der 
Gesellschaft für *plant-based

food* ist stetig am Wachsen. Immer 
mehr Menschen ernähren sich 

vegetarisch, flexitarisch oder vegan.

Eusi Region Seetal- Freiamt 
steht für hochwertige regionale 
Produkte, wobei der Geschmack 
und die Qualität des Fleisches 
ganz klar im Fokus steht. Die 
tierfreundliche Haltung spielt 
eine grosse Rolle sowie eine 

natürliche Fütterung und kurze 
Transportwege.

• regionales Fleisch aus dem Seetal 
und Freiamt zur Auslobung auf 
Ihrer Speisekarte 

• Qualität statt Quantität
• natürliche Fütterung
• tierfreundliche Haltung 
• schonende und kurze 

Transportwege

• vielseitige Einsatzmöglichkeiten
• bereit für Ihre Geschmacksnote
• natürlich
• gleichbleibend hohe Qualität
• ohne Palmöl
• ohne Geschmacksverstärker
• 100% pflanzlich
• 100% Genuss

• höchste Anforderungen an 
Rohstoffe

• schonende Zubereitungsarten
• ‹‹wie hausgemacht»
• breites Sortiment an Saucen, 

Dressing, Wild, Ravioli und Salate

Dank den hausgemachten 
Genuss-Konzepten der Traitafina, 
gewinnen Sie mehr wertvolle Zeit 
für Ihre Gäste. Konzentrieren Sie 
sich auf Ihre Kernkompetenz und 
ergänzen Sie diese mit unseren 

auserlesenen Spezialitäten.



Sparen Sie Zeit – denn wir produzieren 
Genuss für Sie.

Profitieren Sie von unserem 
umfangreichen Amor Traiteur-Sortiment 

im Bereich Füllungen, pasteurisierte Salate 
und Dreiecksbeutel mit Sandwichmassen.
Optimal für die Gastronomie, Bäckereien, 

Metzgereien und Take-away-Betriebe. 
Einfach im Handling mit hoher 

Verfügbarkeit, konstant in der Qualität und 
von erfahrenen Köchen in Lenzburg frisch 

produziert.

Das Qualitätslabel SwissPrimGourmet 
ist ein Garant für höchste Fleischqualität 

vom Rind aus Mutterkuhhaltung
und vom Schwein mit Aussenauslauf. 
Die gezielte Auswahl der Rassen, eine 

natürliche Lebensweise und
vollwertige Fütterung sind die Basis für 
einen unverkennbaren Fleischgenuss. 

All das macht es schweizweit
einzigartig, bezüglich Tierwohl, Qualität 

und Rückverfolgbarkeit.

• ausgezeichnete Fleischqualität
• sorgfältige Verarbeitung und 

optimale Reifung
• weniger Verlust bei der Zubereitung
• unübertroffener Geschmack durch 

vollwertige Fütterung und Auslauf im 
Freien

• Tierwohl und kurze Transportwege, 
was einen Beitrag zur Schonung der 
Umwelt bedeutet

• Sicherheit durch Pasteurisation
• verlängerte Haltbarkeit
• gleichbleibende Qualität
• handliche Einheiten

• kundennah
• grosses Sortiment
• regionale Spezialitäten
• Partyservice
• Plattenangebote (Grill, Chinoise, 

Aufschnitt, Apero ect.)

Regionale Produkte aus dem Seetal, 
einen genussvollen Geschenkkorb und 

den passenden Wein ergänzen das 
vielfältige Angebot für Ihren Alltag. 
Nebst der kompetenten Beratung 

von unseren Profis veranstalten wir 
spannende saisonale Events mit 

kulinarischem Hochgenuss.

www.traitafina-metzg.ch



Durch unsere Fachkräfte am Telefon 
und vor Ort im Aussendienst bieten wir 
Ihnen eine kompetente Beratung an. Wir 
sind für Sie da, um Ihre Bedürfnisse zu 
verstehen und passende Lösungen zu 

bieten. Vielseitige Bestellmöglichkeiten, 
telefonisch, unserem Onlineshop bis 

hin zur individuellen Anpassung durch 
API Speziallösungen vereinfacht den 

Bestellprozess. 

Kundenzufriedenheit ist unser oberstes 
Ziel. Unsere 2 Zonen Fahrzeuge sind mit 

moderner Software ausgestattet.
Kundenorientierte Chauffeure und Ihr 
Vertrauen in die Logistik treibt uns an 

ein zuverlässiger Partner in der ganzen 
Schweiz zu sein.

Unsere Produktentwickler bearbeiten 
kontinuierlich unser Sortiment, um 

Kundenwünsche zu erfüllen und auf 
saisonale Highlights einzugehen. Die 
Hotelrichterei entlastet Ihre „Mise en 

place“ genau nach Ihren Bedürfnissen. 
Auf Gewicht geschnitten, mariniert, 

oder einzeln verpackt, wir unterstützen 
Sie gerne.

• Fachkompetenz am Telefon und 
vor Ort im Aussendienst

• vielseitige Bestellmöglichkeiten 
(Onlineshop, Telefon, Email oder 
API Speziallösungen)

• zuverlässige Logistik
• ökonomische und ökologische 

Tourenplanung
• Berücksichtigung der 

spezifischen Kundenbedürfnisse 
durch softwarebasierte 
Tourenoptimierung

• portioniert und verpackt nach 
Ihren Wünschen

• individuelle Entwicklung auf 
Kundenwunsch

• breites Know-How von über 180 
Fachkräften



Unser Detailhandelssortiment umfasst 
ein breites Portfolio. Produkte genau 

für Ihre Kundenbedürfnisse.   
Wir setzen auf individuelle, 

nachhaltige Verpackung und 
Beschriftungen. Mit innovativen 

Produktentwicklungen und Lösungen 
setzen wir uns für genussvolle 

Produkte für den Detailhandel ein.

• breites Portfolio
• individuelle nachhaltige 

Verpackung und Beschriftungen
• eigene innovative 

Produktentwicklungen
• genussvolle Lösungen



Jetzt bestellen unter www.integrale.ch

traitafina ag
niederlenzer Kirchweg 12
5600 Lenzburg
bestellung@traitafina.ch
062 885 21 21


